
ENTRÉE – SALADE

Vorspeisenplatte „Mistral“ – getrocknete Tomaten, Aubergine, Oliven,  
Avocado, Käse, Salami, hausgemachtes Chutney und Hummus

14,00 €

Fischsuppe „Café de France“ mit Gruyère, Croûtons, Rouille 12,80 €

Zwiebelsuppe mit Käse überbacken und Brioche 11,50 €

Wilder, lauwarmer  Tomatensalat „Café de France“  
mit gerösteten Brioche Croûtons
– mit Ziegenkäse

9,50 €

+5,00 €

Frischer Marktsalat der Saison – Tomaten, Gurken, Paprika, Birne  
mit Honig/Senf Balsamicodressing 
– mit Lachsschnitte
– mit Hähnchenbrustfilet
– mit gratiniertem Ziegenkäse, Honig, Nüssen & Feige

9,80 €

+10,00 €
+7,50 €
+8,00 €

Gebratene Scampis – an Salat mit Mango-Chili Dressing 21,80 €

PLATS

Briochetasche vom Grill 
– mit Räucherlachs, Honig/Senf Balsamico
– mit Roastbeefstreifen und Sauce béarnaise
– mit Hähnchenbrustfilet, Teriyakisauce und Salat

15,50 €
16,50 €
14,50 €

Harira Eintopf mit Hähnchen 9,80 €

Linsengemüse mit frischem Spinat und Kokos-Curry 9,80 €

täglich: 12:00 bis 18:30 Uhr

LA CARTE
Speisen

Unsere Informationskarte der Allergene und Konservierungsstoffe kann eingesehen werden.



Maishähnchenbrust in Waldpilzrahm mit Kartoffel-Rösti  
an Salat

18,50 €

Gegrillte Lachsschnitte – in Safran-Chili Sauce mit Marktgemüse 
und Kartoffelpüree

20,50 €

„Oberkasseler Teller“ – Rahm-Linguine mit frischen Trüffeln auf  
Rinder-Carpaccio

28,50 €

Rahm-Linguine – mit frischen Trüffeln und Parmesan 19,80 €

Scampis Créoles – Curry, Gemüse, Basmatireis und Mango Chutney 24,50 €

Flammkuchen  
– Elsässer Art
– mit Räucherlachs und Spinat
– mit gratiniertem Ziegenkäse und frischen Tomaten

 
11,80 €

14,80 €
13,80 €

DESSERT

Crème brûlée 8,50 €

Käseplatte mit verschiedenem Käse, geröstetem Brioche und Feigensenf 13,50 €

Unsere Informationskarte der Allergene und Konservierungsstoffe kann eingesehen werden.

täglich: 12:00 bis 18:30 Uhr

LA CARTE
Speisen


